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Inicio > TEC y Ministerio de Trabajo inauguran centro de acopio de cacao en territorio indigena

Ricardo Coy Herrera, vicerrector de Docencia del TEC; Marisol Morales Sandoval,
presidenta de la Asociacion Alakalawa Ishakd Tamy, y Ana Catalina Paniagua Araya,
directora nacional de Seguridad Social en el MTSS, cortaron la cinta para inaugurar
oficialmente el nuevo centro de acopio de cacao en Alto Jabuy, territorio indigena
Tayni. Fotografia: Paola Diaz Calderon / MTSS.

Tayni, Valle de la Estrella, Talamanca

TEC y Ministerio de Trabajo inauguran centro de acopio de
cacao en territorio indigena

11 de Junio 2025 Por: Johan Umafa Venegas

Servira para procesar hasta una tonelada de cacao a la vez, gracias a articulacion
interinstitucional

Inversion de ?57 millones pretende disminuir el trabajo infantil al mejorar las condiciones
socioecondémicas de la comunidad
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La produccion de cacao en el territorio indigena Tayni, Valle de la Estrella, Talamanca, esta lista
para un crecimiento significativo. Esto se debe a la inauguracion de un nuevo centro de acopio y
procesamiento, fruto de la colaboracion entre el Tecnoldgico de Costa Rica (TEC) Yy el
Ministerio de Trabajo y Seguridad Social (MTSS) 3.

El objetivo de esta iniciativa es proveer de alternativas econdmicas a la comunidad, en particular
a las mujeres, con la finalidad de disminuir el trabajo infantil en la regién promoviendo
empleo digho, autonomia econémicay valor cultural del cacao para el pueblo Cabécar.

Se construy6 gracias al apoyo técnico del TEC y a la inversion de mas de ?57 millones
provenientes del Programa Nacional de Apoyo a la Micro y Pequefia Empresa (Pronamype), asi
como de otros recursos provenientes del Programa Nacional de Empleo (PRONAE).

El centro de acopio se construyd en Alto Jabuy, ya que ahi se concentra la produccion de cacao
en la zona. El pasado 5 de junio se inauguroé la infraestructura de las areas de fermentado,
secado y procesamiento, con capacidad para procesar hasta una tonelada de cacao a la vez.
Sin embargo, aun falta la inversion para equipar la planta de procesamiento y mejorar la
capacidad de dar valor agregado a los productos creados por las personas indigenas.

“Para nosotros es un sueiilo muy grande, este centro de acopio, porque nos puede
ayudar a organizarnos, a poder hacer acompafiamientos con las instituciones para
recibir capacitaciones y seguir mejorando nuestros productos”, comentd Marisol
Morales Sandoval, presidenta de la Asociacion Alakalawa Ishdka Tamy (Mujeres
dueias de la tierra).

El proyecto honra la rica tradicion indigena del cultivo del cacao, al mismo tiempo que incorpora
nuevos procesos productivos disefiados para incrementar los ingresos de las familias
agricultoras. Segun Morales, la iniciativa permitird procesar el cacao para elaborar barras,
golosinas y otros productos derivados de este cultivo ancestral.

“Hemos trabajado en conjunto con el Ministerio de Trabajo y con la comunidad. Asi es como se
logra culminar el dia de hoy con la inauguracion del centro de acopio, buscando un bienestar
socioeconémico para la comunidad. Este centro viene a mejorar la situacion econémica, pues
los productores van a poder mejorar la calidad del cacao y poder darle valor agregado, para asi
obtener mejores ingresos”, explico el Dr. Carlos Robles Rojas, extensionista de la Escuela de
Agronegocios



http://www.tec.ac.cr/
http://www.tec.ac.cr/
https://www.mtss.go.cr/
https://www.mtss.go.cr/

